


Floracion PROCESOS:

Fructificacion
Recolecta
Mazorca
Fermentacion
Secado
Seleccidn
Tosiado

Descascarillado

Refinado

VEAMOS LA TRAZABILIDAD DE TU MARCA, HAZ QUE SE
Tcmpcrado ENAMOREN DE TU PRODUCTO POR LA FORMA COMO
CUENTAN LOS PROCESOS.

Moldeado
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IMPRESION DE ALTA CALIDAD CON DETALLES EN HOT STAMPING DORADO
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1 TARJETA PARA FIRMAR A ELECCION
CARTULINA FINA MARTILLADO
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DE COMO CATAR EN CASA
MATERIAL: CARTULINA FINA AL TACTO
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SOLO DISPONIBI.E ESTE SABADO 24 DE SETIEMBRE
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